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Nella nostra cucina, le cose buone richiedono tempo.

Perche cucinare con amore significa farlo espresso,

rispettando il sapore, la tradizione e la verita di ogni piatto.

()
Chi sa mangiare, sa aspettare.

-----
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A la nostra cuina, les coses bones prenen el seu temps.
Perque cuinar amb amor és fer-ho al moment,
respectant el sabor, la tradicio i la veritat de cada plat.

O
Qui sap menjar, sap esperar.
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RISVEGLIO ITALIANO é
/

El ritual meés important del dia, inspirat en la tradicio italiana.
Una curada seleccio de postres, productes frescos i de temporada cuinats al moment, acompanyats per una beguda
calenta a eleccio (cafe expres, caputxi o te). Una experiencia matutina per comencar el dia amb equilibri i distincio

ESMORZAR DOLC
CORNETTI / CROISSANT

Pistachio, classic, Nutella, or jam-filled croissant
CANNOLI SICILIANI

Cruixent mos farcit d' una suau crema de ricota, fruites confitades o xocolata.
Segons la tradicio siciliana lleugerament ensucrada i aromatitzada amb citrics. Decorats amb festucs

SFOGLIATELLA CON RICOTTA

Delicada massa en capes, fornada fins a quedar cruixent, farcida de ricota dolca amb tocs de canyella,
pell de taronja i sémola. Un cldssic de la pastisseria del sud d' italia

BABA AL RUM

Bescuit lleuger i esponjés, empaperat en almivar aromatitzat amb rom

BRIOCHE CON GELATO

Un bollo de brioix tipic sicilia farcit amb una bola generosa de gelat a eleccié.
Ideal per als que amaneixen els contrastos de temperatura i textura
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ESMORZAR SALAT
TOAST (YOUR WAY) / TORRADA (AL TEU GUST)

Llesca de pa torrat amb l'embotit que prefereixis

PIZETTA

Mini pizza amb salsa de tomdquet, mozzarella fosa i pernil curat

SANDWICH (YOUR WAY) / ENTREPA (AL TEU GUST)

Entrepa fet al teu gust amb el farcit que triis
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ARANCINO

Croqueta d'arrés farcida de ragi de carn, cruixent per fora i tendra per dins

CONTINENTAL

Ous ferrats, mongetes estofades, bacé i tomaquet

GIOIA

Torrada amb pernil i formatge, tomdquet i ou ferrat

(NS | 772

OMELETTE (YOUR WAY) / TRUITA (AL TEU GUST)

Truita acabada de fer amb els ingredients que triis
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PER COMENCARI COMPARTIR - DEL MAR

INVOLTINI DI SALMONE

Lamines de salmé enrotllades amb formatge i festucs

POLPETTE DI PESCE BIANCO

Mandonguilles cruixents per fora, tendres per dins. Amb pa, patata, parmesa i ratlladura de [limona.

NN

Arrebossada amb panko i servida sobre salsa de tomaquet

TARTAR DI TONNO

Tonyina vermella fresc amb tomaquets cherry, taperes, ceba i olives negres

TARTAR DI SALMON

Daus de salmé marinats amb citrics i barrejat amb alvocat

BACAFICU

Classiques sardines empanades i farcides a l'estil sicilia amb pinyons, passes i molla de pa

STRACCETTI DI TONNO

Lamines de tonyina vermella amb tomadquet cherry, ruca i olives negres, amanides amb sésam i reducci6 de soja i mel

COUS COUS ALATRAPANESE

Elaborat amb peix del dia i marisc acompanyat d' un brou aromatic amb espécies mediterranies
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PER COMENCARICOMPARTIR - DE LATERRA

MISTO FRITO SICILIANO

Seleccio de cldssics fregits sicilians Croquetes de patata, arancini al ragi i mozzarella “in carrozza”

ARANCINI CLASSICI (2 ud. -

Delicioses boles d ' arros farcides i empanades /

INVOLTINI DI MELANZANE

Rotllos d'alberginia rostida, ricota salada, alfabrega i mozzarella

INVOLTINI DI BRESAOLA

Delicats rotllos de bresaola amb formatge crema, festucs i anet
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TAGLIERE PER DUE

Taula mixta ideal per compartir. Embotits, formatges italians i acompanyaments

CARPACCIO DI CARNE

Fines lamines de carn, ruca, parmesa i vinagreta suau de poma, llimona, oli d ' oliva i mostassa Dijon

VITELLO TONNATO

Llom cuit amb salsa cremosa de pastanaga, api, patata, herbes aromatiques, taperes,
anxoves, salsa Perrins, maionesa i tonyina

MORTADELLA E PARMIGIANO

Festucs granulat, ruca, tomaquets i lasques de parmesa

POLPETTE DI MELANZANE

Alberginia amb parmesa, provola fumada, alfabrega, pa i ou.
Servida sobre una crema lleugera de formatge Pecori i menta

FIORI DI ZUCCA

Flor de carbasso farcida de ricota i anxoves, en tempura de festucs amb farina d' arrés fermentada

PARMIGIANA

Capes d'alberginia amb salsa de tomdquet, mozzarella, provola, alfabrega i molt parmesa

CAPRESE

Mozzarella de bifala amb alfdabrega, orenga i tomdquet kumat

CAPONATA

Classic sicilia d " alberginia, api, ceba, tomaquet, olives verdes,
taperes, pinyons, passes, vinagre de vi blanc, sucre i herbes fresques

WO [N S 27 e A




VERDURE ALLA GRIGLIA é

»

Verdures de temporada a la graella. Alberginia, carbasso, pebrots assedegats i espdrrecs V

y

PATATE AL FORNO CON LA CIPOLLA - patates al forn amb ceba

AMANIDES

ENSALADA CESAR

Enciam roma, salsa Caesar, pollastre a la graella i formatge parmesa ratllat

ENSALADA MIXTA

Amanida fresca i colorida amb tomaquet i verdures de temporada

ENSALADA 3 TOMATES

Una amanida vibrant amb tres varietats de tomaquet i ceba vermella tallada fina

ENSALADA DE BURRATA

Riicula fresca amb bresaola tallada fina, burrata cremosa i tomaquet madur

INSALATA DI MARE

Amanida fresca de mariscos amb pop, gambes, musclos, cloisses, calamar, pastanaga, api, patata nova i piparres

PASTA AMB PERFUM DE MAR

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Espagueti amb cloisses fresques, saltejades amb all, julivert i un toc de vi blanc

PALERMITANA

Sabors del mar i la terra. Peix espasa, alberginies, tomaquet cherry, olives i un toc de menta

ALLO SCOGLIO

Del mar a la teva taula. Gambes, calamars, cloisses i musclos en salsa lleugera d'all i julivert

NERO DI SEPPIA

Pasta amb trossos i tinta de sepia, intensa i saborosa, com se serveix a les costes de Sicilia

PASTA ASTICE BLU

Pasta amb llamantol blau, tomaquet cherry, all i alfabrega, un plat elegant i ple de cardcter

PASTA CON LE COZZE

Pasta amb musclos frescos, cuinats al vapor amb all, julivert i un toc de vi blanc




PASTA AMB AROMES DE TERRA

SPAGHETTONE DELLO CHEF

Un equili bri perfecte entre la terra i el mar. Aromatics bolets porcini,
gambes tendres i el toc sabords del pecori roma. Senzill, cremés i ple de sabor

PASTA CON LE SARDE

Una recepta siciliana cldssica. Sardines, fonoll silvestre, safrd, passes, ceba i pa torrat ratllat (muddica atturrata)

NORMA

Una joia siciliana. Salsa de tomdquet, alberginia fregida, alfdbrega fresca i ricota salada

PESTO A LATRAPANESE

Pesto tipic de Trapani amb alfabrega, oli d 'oliva, pinyons, all, parmesa i tomaquet

RAGUSANA

Salsa de tomaquet casold amb pebrots rostits, ceba vermella i olives negres

CARBONARA

amb tofona -
La tradicié romana amb rovell d'ou, cansalada, formatge pecori i pebre. Mantecada en roda pecori

LA AMATRICIANA

Cansalada crocant, tomdquet i pecori roma, un plat simple i auténtic de la tradicio italiana

CACIO E PEPE

amb tofona -

Classica recepta Romana elaborada amb una crema de formatge pecori i aromatitzada amb pebre acabat de moldre.
Mantecada en roda de pecori

GNOCCHI ALLA SICILIANA

Nyoquis amb ragu sicilid. Carn de conill, porc i vedella cuita lentament amb ceba, api i pastanaga
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PASTA CON I BROCCOLI

,Q‘ Broquil saltejat amb all, anxoves i pa ratllat torrat (la cldssica muddica atturrata)

LASAGNE

Lasanya tradicional amb ragu bolonyeés, beixamel casolana i formatge parmesa

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI

Lasanya tradicional amb ragud bolonyeés, beixamel casolana i formatge parmesa

PASTA AL PESTO DI PISTACCHIO

Pesto cremos de festucs amb parmesa, pecori, alfdabrega i oli d 'oliva
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RAGU

Classic en salsa vermella de tomdquet o versié en blanc amb vi i herbes

FILETTO ALLA GRIGLIA CON LA SUA SALSA A SCELTA

Filet de vedella a la graella amb salsa a triar. Bolets, mix de pebre o gorgonzola

BISTECCADIVITELLO ALLA PALERMITANA

Costella de vedella arrebossada amb julivert, orenga, all i llimona
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FEGATO INCIPOLLATO

Fetge saltejat amb ceba vermella, vinagre de vi blanc, sucre i julivert. Recepta tradicional siciliana

ANGUS ARGENTINO (550 g.) / ANGUS ARGENTI (550 g.)

COWBOY STEAK DI ANGUS ALLA BRACE (500g.)
COWBOY STEAK D’ANGUS A LA BRASA (500 g.)

COSTATA FIORENTINA DI CHIANINA / XULETO FIORENTINA DI CHIANINA
T-BONE STEAK DI CHIANINA
TOMAHAWK DI SCOTTONA

ANGUS RIBS IN SALSA BARBECUE
COSTELLES D'ANGUS AMB SALSA BARBACOA
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AROMES DE MAR | FLAMA

FRITTURA DI CALAMARI

Calamars frescos fregits, daurats i cruixents amb maionesa d'all negre

FRITTURA MISTA DI PESCE

Barreja de mariscos fregits. Gambes, calamars i seitons

PESCE SPADA ALLA PALERMITANA (300 g. aprox.)

Peix espasa a la graella, arrebossat amb pa ratllat, amb un toc d'oli d'oliva, llimona i orenga

SEPPIA

Sepia fresca a la graella -
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TONNO INCIPOLLATO

Tonyina vermella amb ceba vermella, vinagre de vi blanc, sucre, oli d'oliva i llorer

PIZZA “MODICA"

Focaccia tradicional amb oli d ' oliva, all i orenga

PIZZA “SIRACUSA"

Salsa de tomdquet, mozzarella de bifala i alfabrega fresca

PIZZA “ENNA"

Salsa de tomadquet, fior di latte i pernil cuit

PIZZA “CALTAGIRONE"

Salsa de tomadquet, fior di latte, pernil cuit i xampinyons

PIZZA “ETNA"

Salsa de tomaquet, fior di latte y spianata picant

PIZZA “MESSINA”

Salsa de tomaquet, fior di latte, carxofes, xampinyons, olives i pernil cuit

PIZZA “RAGUSA"

Salsa de tomadquet, fior di latte, pernil cuit, xampinyons, olives, carxofes i ou cuit




PIZZA “MAZARA DEL VALLO"

S‘ Salsa de tomdquet, fior di latte, tonyina y ceba agredolca

PIZZA “LIPARI”

De tomdquet, fior di latte, alberginia, carbasso, pebrots assedegats, ceba vermella i xampinyons

PIZZA “SCIACCA”

Salsa de tomaquet, fior di latte, anxoves, taperes i tomdquet pachino

PIZZA GIOIA

Salsa de tomdquet, mozzarella de bifala, pernil Sant Daniele i xampinyons
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LES NOSTRES PIZZES BLANQUES

PIZZA “NOTO"

Ruca fresca, fior di latte, tomdquet cherry, prosciutto di Parma i lasques de parmesa

PIZZA “NEBRODI”

Crema trufada, fior di latte, bolets saltejats, melmelada de ceba vermella i ricota fresca

PIZZA “AGRIGENTO”

Formatge pecori i parmesd amb un toc de pebre negre

PIZZA “ERICE"

fior di latte, gorgonzola, parmesa y ricota

PIZZA “BRONTE"

Burrata cremosa, mortadel-la italiana i festucs

PIZZA CATANIA

fior di latte, crema de porro, xistorra i fruits secs. Intensa i volcanica

PIZZA “CEFALU”

Crema de carxofa, llard de porc de pota negra, escamorza fumada i llavors de rosella

CALZONE "SEGESTA"

Salsa de tomaquet, fior di latte, ricota fresca i pernil dol¢
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‘.*;l El classic italia per excel-léncia. Bescuit mullat en café, crema de mascarpone i un delicat toc de cacau

= CASSATA
g v

Postres tradicional de l'illa, amb pa de pessic, ricota dolca, fruites confitades i glacejat "

CANNOLO ’qq
\.‘

Cruixent massa fregida farcida de ricota lleugerament ensucrada, amb festucs, xocolata o fruita confitada
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COULANT
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Pa de pessic térbol de xocolata amb interior fundent. Ideal per als amants del cacau. R
Acompanyat amb una bola de gelat

GELATI »

Festuc, Vainilli, llimona o xocolata
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