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APERITIVO DI BENVENUTO:

- PANELLE, CROCCHE, RICOTTINA FRITTA, ARANCINETTTI:
una seleccién de clasicos del street food siciliano.
- CALICE DI BOIIICINE SICILIANE, una copa del delicioso spumante del Etna
para comenzar la velada con un toque festivo.

ENTRANTES, LOS ANTIPASTT:
OSTRICHE SU GHIACCIO

Ostras sobre hielo

TRIS DI TARTAR

Trio de tartar: gamba roja, atlin y calamar.

CAPONATINA DI MELANZANE

La imprescindible caponata de berenjena, enriquecida con virutas de chocolate negro de Mddica.

INVOLTINI DI PESCE SPADA CON PANURE AROMATICA
Rollitos de pez espada con pan rallado aromatico:
delicados rollitos elaborados con pan rallado, pifiones y pasas, servidos sobre una suave crema de tomate.

PRINI PIATTI:
RAVIOLI RIPIENI DI RAGU DI CERNIA

Servidos sobre pesto de pistacho y acompafiados de gamba roja cruda.

BUSIATE AL PESTO TRAPANESE CON UN VELO DI LARDO DI PATANEGRA

Una pasta tradicional de la provincia de Trapani reinterpretada con elegancia.

SECONDI PIATTI:
TRANCIO DI DENTICE AL FORNO CO PATATA, OLIVE, POMODORINI

Lomo de pargo al horno con patatas, aceitunas y tomatitos cherry:
un segundo plato de mar con todo el sabor del Mediterraneo.

LENTICCHIE E COTECHINO

El clasico plato italiano de Fin de Afio, simbolo de prosperidad.

GIARDINIERA E VERDURE ALLA GRIGLIA

Verduras a la parrilla y giardiniera casera

DOLCI: ENOTECA:

CANNOLO SCOMPOSTO PELLEGRINO TARENI NERO D’AVOLA

De pistacho con chocolate fundido de Modica PELLEGRINO TARENI INZOLIA
CHAMPAGNE POMMERY BRUT ROYAL

CASSATELLE AL PISTACHO p
.. o COTILLON Y UVAS
Tipico dulce siciliano de masa quebrada, relleno de crema MOSICA & D]

caliente de pistacho.
-150e-

RESERVAS :
info@gioiabarcelona.com | 638 46 17 63
Carrer de Provenga, 371, UEixample Barcelona



